HASZNALATI UTMUTATO

HAUSER

e ctr on i

AUTOMATA KENYERS 01'6
BM-401

Tisztelt Vasarlo! N

Koszonjik  bizalmat, hogy HAUSER

gyartmanyl haztartasi készuléket vasarolt.

A készllék a legujabb mUszaki fejlesztés &> P -
eredménye, egyike a gyarté esztétikus, = A ,.W' ")
igényes felépitésii és j6 mindségl =
készllékeinek. A tervezésnél a biztonsagra

nagy figyelmet forditottak. A megbizhato

mlkoédés  alapfeltétele a  szakszer(

hasznalat, ezért kérjlik, az lizembe helyezés

elétt figyelmesen olvassa el a hasznalati

Utmutatét, 6rizze meg, hogy barmikor

segitségére lehessen!

H,u_if.:f‘?

Minéségi tanusitvany
Mint importal6 és forgalmazé (AVEX Kit., 2440 Szazhalombatta, Csenterics S. u. 3.)

tanusitjuk, hogy a HAUSER BM-401 tipusu kenyérs(itd az alabbi miszaki adatoknak
felel meg:

Halobzati feszlltség: 230V ~ 50 Hz
Teljesitményfelvétel: 530 W
Zajszint: 60 dB
Erintésvédelmi osztaly: |I.



Biztonsagi tudnivalok

Olvassa végig figyelmesen a kezelési Utmutatot!

Az alapvetd biztonsagi tudnivalokat a sajat érdekében mindig be kell tartania! A
készlilék rendellenes hasznalata balesetveszélyes!

Hasznalat elétt ellendrizze, hogy a haldzati feszlltség megegyezik a késziilék
cimkéjén jelzettell

Kisgyermek a készlléket csak felligyelet mellett hasznalhatja!

A készlllék hasznalata kisgyermek kozelében fokozott elévigyazatossagot
igényell Olyan helyre tegye a készuléket, ahol azt a kisgyermek nem éri ell
Szellemileg fogyatékos- sériilt vagy tapasztalattal nem rendelkezd emberek
csak akkor hasznélhatjdk a késziléket, ha az értik felelés személy felligyeli
Oket illetve megértette velik a készilék biztonsagos hasznalatat!

Hasznalaton kivll, tisztitas elétt, 6sszeszereléskor mindig kapcsolja ki és
aramtalanitsa a késziléket!

Elektromos aramutés veszélyének elkertilése érdekében TILOS

- a készlléket vizbe vagy mas folyadékba martani,

- sérilt vezetékkel hasznalni,

- mechanikai sérllés esetén hasznalnil

Ne tegye a készuléket forré gaz vagy elektromos égd kdzelébe, vagy meleg
sutébe!

Ha véletlenll leejtette a készliléket, nézesse meg szakszervizben szakemberrel.
A belsé sériilés aramiitést okozhat!

A meghibasodott készliléket (beleértve a halézati csatlakozdvezetéket is) csak
szakember javithatja! A csatlakozézsindr sériilése aramitést okozhat!

El6sz6r a készllékhez csatlakoztassa a vezetéket és csak utana a halézathoz!
Mindig ellendrizze, hogy a készllék nem sérilt-e! A sérllt készlléket ne
hasznalja!

Az elektromos csatlakozdvezeték ne érjen forrd fellilethez!

Ne engedje, hogy a vezeték a munkaasztal vagy pult szélén lel6gjon!
Aramtalanitaskor tAmassza meg a fali csatlakoz6 aljzatot egyik kezével, majd a
csatlakozé dugoénal fogva hizza ki a vezetéket!

Ne érintse meg a készllék forrd / forgd részeit! Ne hasznalja a szabadban!

Ne kapcsolja be a készlléket, ha nincs minden alkatrész (sUtéedény,
keverélapat) a helyén!

Ne (tdgesse a sttéedényt, még akkor se, ha a kenyér nem jon ki beléle, mert
ez a sUt6edény sériilését okozhatja!

Tilos a késztilékbe foliat vagy barmilyen mas anyagot tenni, mert ez megndveli
a tlizveszély vagy rovidzarlat veszélyét!

Soha ne takarja le a készlléket torélk6z6vel vagy barmi massal, a melegnek
és a paranak akadalytalanul kell tavoznia a készllékbdll T(iz keletkezhet, ha
letakarja a készuléket vagy az érintkezik barmilyen gyulékony anyaggall
Aramtalanitas el6tt mindig kapcsolja ki a késziléket és csak utana hizza ki a
dugét a halézati csatlakozébol!

Ne tegye a készliléket forro fellilethez, tlizhelyhez, siitbhdz kozel!

A készllékhez csak gyari tartozékokat hasznaljon!
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Ez a készlilék haztartasi- és beltéri hasznalatra kész(ilt!

Ne hasznalja a készilék id6kapcsoldval vagy barmi mas eszkdzzel, ami a
készlilék automatikus be/kikapcsolasat eredményezhetil

A nem rendeltetésszerli hasznalatbdl ered6 karokért a gyartd, ill. forgalmazo
nem vallal felel6sséget!

A késziilék részei
1) Fedél
2) Keverd lapat (nem latszik a képen)
3) Kémlel6ablak
4) Sutéforma
5) Készlilékhaz

Tartozékok
6) Kamp6 a dagasztélapat eltavolitasahoz
7) Mérépohar
8) Mérékanal

Funkcios kezel6feliilet

A kijelz8 borito alatt van 5 LED lampa

A MENU gombbal valaszthato ki a program

Kezel8panelen programok 6ramutaté jarasaval megegyezdéen

=¥ Alap program

% Teljes ki6rlést program —

" Gyors program . (A .
@ Tészta program y ( ’m |
& Sités program -,

A kijelzd borito alatt van 4 LED lampa
A START/STOP gombbal indithat6 el és allithato le a program.

Egy révid ,beep” hang jelzi, amint a kenyérsitét csatlakoztatjuk a halézatra, és
az alap program kijelzé lampaja felkapcsol. Ez a készlilék alapbeallitasa.

STOP/ START

A STOP/START gomb a kivalasztott program elinditdsara és leallitasara
szolgal.

Nyomja meg egyszer a “START/STOP” gombot. Egy révid ,beep” hang utan a
program bekapcsol. A program elinditdsa utan a START/STOP gomb kivételével
minden gomb inaktivalt allapotban van.

A program leallitasahoz nyomja meg a START/STOP gombot 3 méasodpercig,
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amig a ,beep”’ hang nem jelzi, hogy a programot kikapcsolta. Ez a jellemzé
arra szolgal, hogy véletlenszer(ien ne lehessen megszakitani a programot. Az 5
menu funkcidirdl alabb olvashat:

MENU

A MENU gomb a kilénb6z6 programok bedllitdsara szolgal. Minden
megnyomas utan (révid ,beep” hang kiséri) a program valtozni fog. A gomb
nyomogatasaval, valassza ki a kivant programot! Az aktualis program a megfeleld
Led felvillanasaval nyomon kévethetd.

1) Alap program: normal kenyér dagasztasahoz, kelesztéséhez és sitéséhez.
Tetszés szerint izesitse a kenyeret!

2) Teljes kibrlésli buzakenyér program: telijes kidriésii buzakenyér
dagasztasahoz, kelesztéséhez és sitéséhez. Ez a beallitas hosszabb
elémelegitési idével mikoédik annak érdekében, hogy a gabona magaba szivja
a vizet és megduzzadijon. A program lefutasi ideje 3 éra.

3) Gyors program: cipd dagasztasdhoz, kelesztéséhez és siitéséhez
hasznalhato, szédabikarbona vagy sutépor segitségével. Evvel a programmal
altalaban kisebb, s(rlbb szerkezetl kenyeret kapunk.

4) Tészta program: dagasztas és kelesztés sltés nélkil Vegye ki a tésztat és
formazza zsemlének, pizzanak stb.

5) Sités program: csak sltés, dagasztas és kelesztés nélkll. A kivalasztott
program sUtési idejének meghosszabbitasara is hasznalhaté.

A programok ideje:
1. Alap program 3:00

2. Buzakenyér 3:40
3. Gyors program  1:38
4. Tészta 1:30
5. Slités 0:30

Melegen tartas

Sités utan a kenyér 60 percig automatikusan melegen tarthatd. Ezt a START/
STOP gomb alatt talalhaté 4 LED lampa villogasa jelzi. Ha szeretné kivenni a
kenyeret, kapcsolja ki a programot a START/STOP gomb segitségével.

Meméria

Ha mdkodés kdzben kapcsoljuk ki a tapegységet vagy egy révid aramsziinet 1ép
fel, a kenyérsités 5-8 perc mulva automatikusan-a STRAT/STOP megnyomasa
nélkul- folytatédni fog. Ha az aramsziinet meghalad 5-8 percet, akkor a meméria
mar nem tarolja tovabb a programot, ezért Ujra el kell inditani a kenyérsitést.
Ha a dagasztas fazisdban vagy azel6tt szakad meg a folyamat, nyomja meg a
START/STOP gombot és a program Ujraindul az elejérdl.



Kérnyezet

A készllék széles h6mérsékleti tartomanyban hasznalhatd, de a cipé mérete
kilbnb6zd lehet a nagyon hideg és a nagyon meleg helyiségekben. Az idealis
szobahdmeérséklet: 15 C and 34 C kdzott van.

Figyelmeztetések

1) Ha a Menli gomb alatt 5 LED lampa villog, mialatt a berregé ,beep” hangot
ad, azt jelenti, hogy a készllék belsejében meég tul magas a hdmérséklet,
vagy az érzékel6 nincs csatlakoztatva. llyenkor allitsa meg a programot, nyissa
fel a készUlék tetejét, és hagyja hdilni 10-20 percig, illetve csatlakoztassa az
érzékel6t!

Els6 hasznalat el6tt

1. Ovatosan csomagolja ki a készlléket és gy6z3djon meg arrdl, hogy minden
csomagolasi anyagot eltavolitott!

2. Tisztitsa ki a stitéedényt, hogy minden esetlegesen belekerlilt szennyezédéstd|
mentes legyen!

3. Tordlje le a sttéedényt, a dagasztélapatot és a gép hazat egy tiszta, nedves
ruhavall A sit6edény tapadasmentes felllettel van bevonva, emiatt tisztitasahoz
nem hasznalhat6 doérzsolé vagy éles eszkdz!

4. Sités el6tt ellendrizze, hogy az On lakasaban 1év6 haldzati feszlltség
megegyezik a készlilék cimkéjén jelzettell

5. Amikor aram alé helyezi a készliléket, egy halk sipszé hallhat6 és ,1 3:00”
jelenik meg a kijelzén! (Ez a készulék alapbedllitdsa, vagyis az 1-es program,
mely lefutdsanak id&tartama 3 6ra.)

6. Els6 hasznalat el6tt kenje ki a sitéedényt haztartasi zsiradékkal (névényi olaj,
margarin), és susse Uresen kb. 10 percig (Sités program)!

7. El6siités utan tisztitsa ki Ujra a stitéedényt és szaritsa meg!

Hasznalat

1) Tegye a helyére a sitéformat, nyomja le és csavarja 6ramutat6 jarasaval
megegyezden, amig bepattan a helyére. Helyezze a kever6lapatot a stitéedény
tengelyére Javasoljuk, hogy toltse meg az lregeket héalldé margarinnal miel6tt
behelyezi a lapatokat. Ez magakadalyozza, hogy a tészta a lapatok ala ragadjon,
és megnehezitse azok kiszedését a kenyérbdl.

2) Helyezze a hozzaval6kat a sttéedénybe! Tartsa be a receptben feltlintetett
sorrendet. Altalaban a viz illetve a folyadékok kerlilnek elész6r az edénybe,
aztan a cukor, s0, liszt. Az éleszt6t vagy a sttéport mindig utoljara adja hozza!
Megjegyzés: Maximum annyi éleszt6t és lisztet hasznaljon, amennyit a recept el&ir!
3) Ujjaval formazzon egy kis mélyedést a liszt egyik felén. Tegye bele a
mélyedésbe az éleszt6t! Figyelien ra, hogy ne érintkezzen a folyadékokkal
illetve a sovall

4) Ovatosan csukja le a tet6t, és csatlakoztassa a hél6zatra a készuléket!

5) A MENU gombbal éllitsa be a kivant programot!
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6) A STRAT/STOP gombbal inditsa el a programot! }

7) Az alap program esetén egy hosszu ,beep’ hang jelzi Onnek, hogy a
hozzavalokat bele kell tenni a készllékbe. Nyissa fel a tet6t és tegye bele az
alapanyagot. Eléfordulhat, hogy mikddés kézben gz tavozik a tetd nyilasain
keresztll, de ez normalis.

8) A program befejezését 10 ,beep” hang jelzi. Nyomja le a START/STOP gombot
3-5 masodpercig a program leallitasdhoz, és vegye ki a kenyeret. Nyissa fel
a fedelet és sutdkesztyl segitségével forditsa el a stt6format az dramutatd
jarasaval ellentétes iranyba, mig ki nem akad a helyérél. Fogja meg erésen
a sut6forma fogantyujat és hatarozottan hizza ki a készilékbél egyenesen
felfelé!

Figyelmeztetés: A sitéforma és a kenyér nagyon forré lehet, ezért nagyon
Ovatosan kezelje Oket!

9) Hagyja kihdini a sutéformat, miel6tt kiszedi a kenyeret, aztan egy tompa
kiszedé lapat segitségével 6vatosan valassza le a kenyér szélét a formarol.

10) Forditsa lefelé a format egy talcan vagy egy tiszta f6z6 fellleten, majd
6vatosan rdzogassa, amig a kenyér kicsuszik a talcara.

11) Ovatosan vegye ki a kenyeret a sit6formabdl, és szeletelés el6tt hagyja
hdlni kb. 20 percig.

12) Ha éppen nem tartdzkodik a szobaban, vagy a mikddés végén nem nyomta
meg a STAR/STOP gombot, akkor a melegen tartasi funkcié automatikusan
bekapcsol egy 6raig, aztan kikapcsol a készulék.

13) Ha nem hasznalja a készlléket, hlizza ki a vezetéket a haldzatbol!

Figyelmeztetés: Miel6tt felvagna a cipdt, a kampod segitségével dvatosan
tavolitsa el a keverdlapatot a kenyér aljaboll A cip6 és a lapat egyarant forro,
ezért mindig hasznaljon slt8kesztydit!

Gyors kenyérhez

A gyors kenyér siitéporral és szodabikarbonaval készll. Ezek a para és a meleg
hatdsara aktivalodnak. A tokéletes gyors kenyérhez ajanlatos a sutéforma
aljara tenni a folyékony adalékokat és felllre a szaraz hozzavalokat. A gyors
kenyérprogram kezdeti keverése soran a tészta és a szaraz hozzavaldk
Osszegyllhetnek a sttéforma sarkaban, ezért sziikséges lehet, hogy segitsik
a gépet, nehogy a liszt 6sszecsomadsodijon. Erre hasznaljon gumi lapatot!

Tisztitas és karbantartas

Huzza ki a készUléket a haldzatbdl, és hagyja kih(ilni a tisztitas el6tt.

1) Sutéforma: dorzsolje at finom ronggyal kivilrdl és belllrél Ne hasznaljon
semmilyen éles vagy dorzso6l6 anyagot a tisztitashoz, klilénben megsériilhet a
tapadasmentes fellilet! Hasznalat el6tt a stitéformanak meg kell szaradnia!

2) Kever6 lapat: ha nehéz kivenni a tengelybdl a keverélapatot, akkor téltse fel
meleg vizzel atartalyt, és hagyja azni 30 percig, ezutan mar kdnnyedén kiemelheti
tisztitasra a keverdlapatot. A lapatot is torélje at finom gyapjukendével.

3) Készllékhaz: dvatosan tordlije at nedves ruhaval a készllék kllsejét!
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Ne hasznaljon semmilyen dorzsolé tisztitét, mivel ez megsértheti a felllet
fényezését! Soha ne rakja a készllékhazat vizbe!
4) Miel6tt eltenné a készlléket, gy6z6djon meg réla, hogy teljesen kihdilt,
megszaradt, és a teté megfeleléen van-e lezarval

Hozzavaldk a kenyérsiitéshez

1) Kenyérliszt: a kenyérlisztnek nagy a sikértartalma (tehat akar, magas
sikértartalmu lisztnek is hivhatnank, ami sok fehérjét is tartalmaz), ennek
nagy a rugalmassaga, és megakadalyozza, hogy a dagadas utan a kenyér
Osszeessen. Mivel a sikértartalma magasabb, mint az atlagos lisztnek, ezért
jobb rostanyagl és nagyobb kenyerek sitésére is alkalmas. A kenyérliszt a
legfontosabb alapanyaga a kenyérsitésnek.

2) Simaliszt: A simaliszt jl kivalogatott puha és kemény buza 6sszekeverésével
keletkezik, és express kenyér illetve slitemény készitésére alkalmas.

3) Teljes kidrleésii liszt: a teljes blza Sriésével keletkezik, blizakorpat és sikért
tartalmaz. A teljes ki6rlésu liszt nehezebb és taplaldbb, mint a hagyomanyos
liszt. A teljes kibrlésU liszttel készitett kenyér altaldban kisebb. Sok recept a
legjobb hatas érdekében kombindlja a teljes kidrlés( lisztet a kenyérliszttel.

4) Barna liszt: a barna liszt, masik nevén rozsliszt egy olyan magas rozstartalmu
liszt, ami hasonlit a teljes ki6rlés( liszthez. Nagy mennyiségu kenyérliszttel kell
kombinalni annak érdekében, hogy a kenyér ne essen Ossze.

5) Sutépor

A sitépor puha vagy alacsony fehérjetartalmi buza Orlésével keletkezik,
és kifejezetten sltemények sltésére hasznalhaté. Kilonbdzé lisztfélékhez
egyarant hasznalhatd. A kilénb6z4 lisztfélék erjedési teljesitménye és megkétd
képessége a termesztési terllet az &rlési folyamat és a tarolas szerint valtozik.
Prébalja ki, és hasonlitsa 6ssze a kiilénbdz8 markaju liszteket, és valassza azt
amelyik a sajat tapasztalati szerint a legjobb eredményt biztositja!

6) Kukoricaliszt és zabliszt a kukorica és a zabliszt kukorica és zab
morzsolasaval keletkezik. Mindkett$ fokozza a kenyér aromajat és szerkezetét.
7) Cukor: a cukor nagyon fontos Osszetevd, ez biztositja a kenyér édes izét
és szinét. Altalaban fehér cukrot hasznalunk az élesztéshez, a barnacukor,
a porcukor és a vattacukor pedig kuildnleges extra alapanyaga lehet a
kenyérnek.

8) Elesztd: Az élesztétének kdszOnhetben allnak 6ssze a hozzavaldk tésztaszer(
anyagga, majd széndioxid keletkezik az edényben, ettél megduzzad a kenyér,
és finom puha lesz a belseje.

1 teaskanalnyi aktiv szaraz éleszt§ = % tedskanalnyi instant éleszt§
1,5 teaskanalnyi aktiv szaraz éleszté = 1 tedaskanalnyi instant élesztd
2 teaskanalnyi aktiv szaraz éleszté = 1,5 teaskanalnyi instant éleszt6

Az éleszt6t hltészekrényben kell tarolni, mert melegben megromlik! Hasznalat
el6tt ellendrizze a lejarati idejét! Minden hasznalat utan csomagolja be és tegye
vissza mihamarabb a h(tébe! Altalaban a romlott élesztd a hibas, ha nem jén
fol a kenyér.



A kdvetkez6 mddszerek segitségével kénnyen elddnthetd, hogy jo-e az éleszt6:
- Onts6n 2 csésze meleg vizet (45-50 C) a méréedénybe!

- Tegyen egy teaskanalnyi fehér cukrot az edénybe és kavarja el, aztan szo6rjon
bele 2 teaskanalnyi éleszt6t!

- Tegye az edényt meleg helyre, és hagyja allni 10 percig!

- A hab fel fog emelkedni az edény tetejéig, ha nem akkor nem j6 az éleszté.
9) S4: A s6 a kenyér izesitéséhez és a kenyérhéj szinéhez kell. Ugyanakkor a s6
gatolhatja az éleszt6 hatasat, ezért soha ne hasznaljon tébb sét, mint amennyi
a receptben szerepell Ha egyaltalan nem szeretne sét hasznalni, akkor el is
hagyhatja.

10) Tojas : A tojas javitja a kenyér szerkezetét, taplaldbba teszi, és nagyobb lesz
téle a kenyér. Hasznalatkor a tojast fel kell torni és egyenletesen el kell keverni.
11) Zsiradék, vaj, névényiolaj: A zsiradékt6l a kenyér puhalesz és hosszantarté.
Ha a vajat a hit6bdl veszi ki, akkor olvassza fel, vagy vagja apré darabokra
mieldtt a tésztahoz adjal

12) Siitépor: A sitdport féként a kenyér és sitemény novelésére hasznaljak.
A sit6épor hatdsara gaz termelédik az edényben, ami buborékokat formal és
kémiai Uton finomitja a kenyér szerkezetét.

13) Szdda: A fentebb emlitett médon segiti a kenyér szerkezetét. Siitéporral
egyutt is hasznalhato.

14) Viz és més folyadekok A viz nélkllozhetetlen alkotoeleme a kenyérnek.
Altalaban a 20-25 C-os viz a legmegfelelébb a célnak, de az ultra gyors kenyer
készitéséhez 45-50 C-os viz hasznalandd. A viz helyettesithet6 tejjel vagy viz és
2% tejpor keverékével, ami fokozza a kenyér izét, és a kenyérhéj szinét. Néhany
recept szerint gyimolcslevekkel is izesithetjik a kenyeret pl: almalé, narancslé,
citromlé stb..

Osszetevék mennyisége

Fontos a j6 kenyérhez, hogy megfelelé aranyban adagolja a hozzavaldkat.
Er6sen javasolt mérépoharat vagy mérbkanalat hasznalni a megfeleld
mennyiség biztositasahoz.

1) Folyadékok mérése: Vizet, tejet vagy a tejporos vizet célszer(i mérépoharral
kimérni. Tartsa a poharat vizszintesen, majd olvassa le a folyadék szintjét!
Hasznalat utan alaposan mossa el a méréedényt, nehogy valamilyen dsszetevé
beleragadijon!

2) Szaraz por mérése: Szaraz por alaku 6sszetevéket semleges korlilmények
kozott kell tarolni. Ezeket is célszerl a mérépoharral kimérni.

3) Hozzavalbk sorrendje: Az alkotéelemek hozzdadasanak sorrendje is fontos
tényez4. Altaldban a sorrend a kdvetkezd: folyadékok, tojas, s6, tejpor, stb. Amikor
beleteszi az alapanyagokat a sltéformaba, a liszt nem lehet teljesen nedves.
Az éleszté csak a szaraz lisztre helyezhetd, és az éleszté nem érintkezhet a
soval. Amikor a lisztet 6sszedagasztotta a készllék, egy ,beep’ hang szodlal
meg. Ez a jel arra, hogy a gyimdlcs alkotéelemek hozzatehetbk a tésztahoz.
Ha a gylmolcsok tul hamar kerlilnek bele a tésztaba, akkor a hosszU keverés
miatt az aroma csdkkenni fog.



Hibakezelés

a magas cukortartalmu
tészta

nagyon sotét lesz a sok cukor hatasara.

No. Eszlelt probléma Kivalté ok Megoldas
PP Néhany adalékanyag ragadhatott a flitéelemre, | Huzza ki a halozatbol a készlléket, és
Sttés kdzben P PR . A . pp .
1 | fust tavozik a vagy annak kozelébe. Elsé belizemeléskor ovatosan tisztitsa meg a flitéelemet, vigyazva,
s P gyakran a gyartas soran hasznalt olaj nehogy megégesse a kezét! Nyissa fel a
ventillatorhazbol . . . e R A o PR
maradéka talalhaté meg a fiitéelem felliletén. | fedelet, és szaritsa meg a készuléket!
2 | Tal vékony a kenyér héja Sokaig ha]gyia, bennela sgtoformaban a Mielébb vegye ki a kenyeret a stitéformabol,
kenyeret, igy tul sok viz parolgott el. ne tartsa melegen!
Nagyon nehezen lehet A dagasztdlapét erésen hozzaragadt a Mlu-'-[a,|:1 knve?te a E(enyeret, ontson fprrf) vizet
3 o s . a sUtéformaba, és 10 percig hagyja azni a
eltavolitani a kenyeret. sttéformahoz. . N D
dagaszt6t, majd vegye ki és tisztitsa le!
1. Nem a megfelelé programot vélasztotta. Véalassza ki a megfelel6 programot!
2. A mlikodés befejeztével sokszor kinyitotta
A késziilék nem a tet6t, igy a kenyér kiszaradt, és a héj sem Ne nyissa fel a tet6t az utolso fazisban!
4 | egvenletesen keveri barna szind.
az Osszeteviket, és Ellendrizze le a dagasztolapét helyét, aztan
rosszul sit 3. TUl nagy a keverési ellenallas, igy a vegye ki a stitéformat, és kapcsolja be a
dagasztélapat nem tudja megfeleléen forgatni | késziiléket a kenyér nélkiil. Ha nem miikodik
és Osszekeverni a hozzavaldkat megfeleléen,akkor Iépjen kapcsolatba a
szerviziinkkell
A START/S,TOP gomb Ez azt jelenti, hogy a készllékben olyan magas N_yomJa meg a STA,RT /STQP gorpbot, huzz_a
megnyomasa utan P S ki a készuléket a haldzatbdl, aztan vegye ki
5 | wytam: y a hdmérséklet, ami mar nem alkalmas a o e £ N P I
H:HH” jelenik meg a PR a sUtéformat, és nyissa fel a tetét, amig kihdil
L kenyérsutésre. Py,
kijelzdn. a készulék!
. P Ellendrizze le, hogy a sutéformat megfeleléen
Hallani a motor zGgasat, s . < P P P
. A sitéforma nincs megfeleléen rogzitve, vagy | tette-e a helyére, és hogy a tésztaba a recept
6 | de nem kavarja a A . A L - . .,
PR a tészta tUl nagy a keveréshez. szerint adagolta-e az 6sszetevOket, és
tésztat. .
pontosan mérte-e le azokat.
A kenyér annyira Eléfordulhat, hogy tul sok élesztét vagy lisztet | Ellendrizze le az elébb emlitett tényezdket,
7 | megduzzadt, hogy tett a tésztaba, vagy a kilsé hémérséklet tul és csokkentese az adagokat az elirdsoknak
nyomja a tetét magas a kenyérsutéshez. megfeleléen!
Nem, vagy nem a megfelelé mennyiségben
P . tett a tésztaba az élesztébdl. Sét, ha a P . P NPT
Tul kicsi a kenyér, vagy PR P . " Ellendrizze az éleszté mennyiségét, és a
8 hémérséklet nem megfeleld, vagy az élesztd P
nem duzzadt meg. . N hémérsékletet!
Osszekeveredett a soval, akkor sem duzzad
meg a kenyér.
° A tészta tulfolyik a Tul sok folyadék van a tésztaban, igy tul lagy | Csokkentse a folyadék mennyiségét, és
sutéforman. lesz a tészta, vagy az élesztébd| van tdl sok. javitsa fel a tészta allagat!
1.Nem a megfelel§ lisztet haszndlja. Hasznaljon megfeleld lisztet!
Amikor sl a tészta 2.Az éleszt6 reagélasi foka tul gyors, vagy tul Szobahdémérsékleten kell az élesztét
10 | 6sszeesik a kenyér magas a hémérséklet. hasznalni.
kézepe. 2.A tUl sok viztdl tul &gy és nedves lett a A receptnek megfelel6 mennyiség( vizet
tészta. hasznaljon a tésztahoz!
1.Tul sok lisztet vagy kevés vizet hasznalt. Csokkgntsel aliszt, illetve ndvelje a viz
; . mennyiségét!
1 Nagyon sulyos a kenyér, - — — —~ ~ — —~
de tdl stir(i az anyaga. 2.Tul sok gyimélcs 6sszetevét vagy tul Csokkentse a megfeleld alapanyag
sok teljes kidrlés( lisztet hasznalt a tészta mértékét, és adjon hozza a tésztahoz még
készitéséhez. élesztét!
Felszeletelés utan 1. Tl sok a viz vagy az élesztd, illetve Csokkentse a viz vagy az éleszt6
12 | osszeesett a kenyér kimaradt a s6 mennyiségét, illetve ellendrizze a sot!
kézepe. 2.Tul magas a viz h6mérséklete. Ellenérizze a viz hémérsékletét!
Tl vékony a kenyér Ha tdl sotétre stil a magas cukortartalmi
héja, és a tul sotétre A kllonbozd receptek és 6sszetevék nagyban | tészta, nyomja meg a START/STOP gombot,
13 | sul a sitemény illetve befolyasoljak a kenyérsitést. A kenyér szine és szakitsa meg a programot 5-10 perccel a

vége el6tt. Tartsa a tésztat illetve a kenyeret
20 percig lefedve a stitéformaban!




Receptek

A géppel mas receptek (sajat receptek is!) sitheték, ekkor viszont Ugyeljen
arra, hogy az alapanyagok mennyiségét a keveréedény méretének megfeleléen
allitsa be: az edénybdl kiker(il6 anyag kart tehet a készllékben.

Fehér kenyér

Hozzavaldk 0,5 kg

Viz 160 ml

Olaj 22,5 ml

Liszt (Kenyérliszt vagy fehérliszt) 325 g
Sé6 5 ml

Cukor 12,5 ml

Eleszt6 (Dr. Oetker Instant) 4 g

Teljes kidrlési kenyér

Hozzavaldk 0,5 kg

Viz 160 ml

Margarin 19 g

Sé6 5 ml

Cukor 5 ml

Liszt (Biopont Ténkély Teljes kibrlési) 263 g
Eleszt6 (Dr. Oetker Instant) 3/4 csomag

Zsemle

Hozzavalék 3 db 6 db

Viz 150 ml 300 ml

Tejpor 5 ml 10 ml

Olvasztott vaj 10 ml 20 ml

Cukor 10 ml 20 ml

S67ml15ml

Liszt 240 g 480 g

Eleszt6 (Dr. Oetker Instant) 1/4 csomag 1/2 csomag

A dagasztott tésztabdl a darab-szamnak megfelelé zsemlét formazunk. Kikent
tepsire helyezziik 8ket, a tetejlket bekenjlk olvasztott vajjal, letakarva kelesztjiik
20-25 percet, amig a mérete kétszeresére nem nd, majd 190°C fokon sitjik
15-20 percig.

Receptgyujtemény: www.hauserelectronic.eu
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Programlefutasi-tablazat

6 Program 1.ALAP | 2. TELJES KIGRLESU | 3.GYORS |4.TESZTA| 5.SUTES
3:00 3:40 1:38 1:30 0:30
Motor:be:80ms; ki:1120ms 3 3 3 3 0
be:0.25s; ki:2.25s 3 (ON0.25S,0FF2.25S) 4 2 3 0
Dagasztas 1
Folyamatos dagasztas
— 4 3 4 5 0
MELEGITES NELKUL
NINCS DAGASZTAS
Kelesztés 1 Melegités: be/ki 25 35 3 5 0
5s/25s ha T<25°C,
Ki, ha T>26°C
Motor: be: 29s, ki: 1s 2 2 0 0
Motor: folyar,natos 3A 3A 8 9
dagasztas
Dagasztas 2 Motor:be:29s; ki:1s 0
Melegités : be/ki 5s/25s ha 5 5 0 0
T<30°C
ki, ha T>31°C
Melegités: be:5s/ ki:25s
ha T<32°C; ki, ,ha T>33°C 30 33 20
Kelesztés 2 Nyomé keverés, 0 0
Motor: be/ki, 0.5s/4.5s 05 05 05
Melegités: :be/ki ,5S/258S,
ha T<32°Ciki haT>33C | % 145 45
Melegités: be/ki 5s/25s
Kelesztés 3 | ha T <34°C; ki, ha T>35°C 45 60 0 40 0
Nincs dagasztas
Tk=117°C .78
SUTES:68min
Be: Melegités be, ha Tk=105°C 30
Sutés t<Tk-1°C 55 57 MARADEK: 0
3 Tk=112°C
10min,
Melegités ki, ha t>Tk NINCS |
MELEGITES
Melegen tartas:
Tw=65°C
Melegen .
tanéf KI: NINCS MELEGITES 60 60 60 0 60
ha t>65°C
Be: melegités, ha t<64°C
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EXTRA GARANCA CSAK A HAUSERNEL!

Regisztralja termékét a honlapunkon (www.hauserelectronic.eu) vagy
az ugyfélszolgalati telefonszamunkon (06 40/630-070), és igénybe veheti
a kovetkezd szolgéltatdsokat: 24 hoénap teljes kor(i garancia, specidlis
vev@szolgalat termékhaszndlati tanacsadassal, receptekkel, védett internetes
tartalmak letoltési lehetésége.

Tovabbi hasznos informaciokért és tanacsokért latogasson el a
www.hauserelectronic.eu weboldalra. Honlapunkon a készllék haszna-
latédval kapcsolatos oOtleteket és egyéb érdekességeket talal folyamatosan
megujulé tartalommal.
Kérdese, problémaja van a készllékkel kapcsolatban vagy csupan tajékozodni
szeretne: HIVJA KEK szamunkat: 06 40/630-070 !

A HAUSER AJANLATA

A frissen sllt kenyér kdnnyU szeleteléséhez vasaroljon HAUSER elektromos
kést Uj, Hauser BM-401-es kenyérsiit6 késziiléke mellé!
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€

EK MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A gyana magyararszagi képviselaje
AVEX Kit 2440 Srazhalombatta, Ceenterics S u, 3

A villamossagi termek leirasa:

HAUSER BM-401 Automata kenyérsiitd
230V, 530W, 50Hz, 50 dB
Erintésvédelmi osztaly: |

Szabwanyok:
Direkiiva:
EMC 2004/108/EC
LVD 2006/95/EC
ROHS 2002/95/EC
Szabwvany:
EMC
EN 55014-1:2006
EN 61000-3-2:2006
EM 61000-3-3:1995+A1:2001+A2:2005
EM 55014-2:1997+A1:2001
LvD
EN 60335-1:2002+A1:2004+411:2004+A12: 2006+A2: 2006
EN 60335-2-9:2003+A1:2004+A2:2006
EM 50366:2003+A1:2006

Wint a gyarid magyarorszagl képviseldje az Intertek Testing Service Shenzen Lid. JGZ
0509014-1R2 (2007.11.08.) 43 JZG0509013-R2 (2007.11.15.) szamu konformitas:

nyilathozata
alapjan tandesituk, hogy a fenti termék a (€ eldirasainak megfels!
&5 a C€ jel viselésére jogosult
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Az elektromos berendezés a kdrnyezetre veszélyes hulladéknak minésilé alkatrészeket
tartalmazhat. Ezeket ne gydijtse a kommunalis hulladékkal egyditt, mert a telepuilési szilard
hulladék kozé kerllve jelentésen szennyezheti a kdrnyezetet!

Az elhasznalt elektromos készlilékek gy(ijtése elkilonitve torténik,

hasznalja az erre |étrehozott visszavételi és begyUjtési rendszert!

Uj készllék vasarlasakor, 2005. augusztus 13-a utan, az elhasznalt

elektromos berendezését a vasarlas helyszinére is visszaviheti.

Az ilyen médon begylijtott berendezéseket, szakszer( szétbontas

utan az erre szerz8dott cégek a megfelel6 médon semmisitik meg.

A kornyezet unokaink 6roksége, megoévasa mindnyajunk k6zos
érdeke és feleléssége. Segitse on is ezt a torekvest!

www.hauserelectronic.eu
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